
 

 

 

NOTAS DE VINIFICAÇÃO 

As uvas são colhidas manualmente e selecionadas em campo, sendo transportadas para a 
adega num curto espaço de tempo, em caixas de 18 Kg. Após desengace total da uva, a 
fermentação ocorre em cubas horizontais a baixa temperatura, permitindo que a 
fermentação seja feita em contacto total com a película ao longo do processo fermentativo e 
intensificando a “curtimenta”. Após fermentação, o vinho estagia em cubas de inox por um 
período de 6 meses antes de ser engarrafado. 

NOTAS DE PROVA 

O Casal de Ventozela Deep Skin é um vinho branco de curtimenta, tem um perfil austero e 
elegante. Com uma cor intensa, resultante do contacto do mosto com a película, e taninos 
“afiados”, que vão ficando mais redondos com o seu estágio em garrafa. 

SERVIR COM 

Ideal para acompanhar pratos de peixes gordos, carnes vermelhas, fumados e queijos. Deve 
ser servido a uma temperatura entre os 10ºC e os 12ºC. 
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PAÍS 
Portugal 
 
REGIÃO 
Sub-Região 
Ave 
 
PRODUTOR 
Casal de Ventozela 
 
CASTAS 
Avesso 100% 
 
ENÓLOGO 
Fernando Moura 
Pedro Campos  
 
ANÁLISES 
Álcool 12.5% 
Acidez Total 6.2 g/l 
Açúcar Residual 1.5g/l 
PH 3.2 
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